=

“utraditionnelssonttonioursidetrappelientc {
“riraditmneldesvins. Catte, A&s&%ﬂfﬂfﬂf
Tipracequisepratiguehabriuellemenaei
esclectionavantun emisenboutarile. CelleT™”

“Wonnefetde ‘echni;

Uentiiteatd dutrepartlarequlaitedesire

“millésime. Descritareschersdlamysn ™

P. FERRAUD & FiLs

P.FERRAUD & FiLs

y) i
) <
-enly E\?\Q\

SAINT-AMOUR
Appellation d'Origine Protégée

P. FERRAUD & FILS
CUVEE 130

Region France / Bourgogne / Beaujolais
Cepage Gamay Noir

Sol

Argilo-siliceux

Vinification & elevage

Traditionnelle et macération semi-carbonique

Notes de degustation

Sa robe est grenat profond, paré de reflets violets. Son nez, d'une belle et complexe intensité, offre
des notes de fruits noirs mélées a des épices (poivre et clou de girofle). Sa bouche est charnue,
structurée, avec de beaux tanins assez fermes. On retrouve toute la complexité aromatique du nez
et surtout I'élégance qui persiste en finale.

Accords mets & vins

Ce Saint Amour "Cuvée 130" se marie a merveille avec des viandes en sauce et des fromages forts.

Temperature de service 14°C

Garde 327ans

Histoire

Depuis 130 ans, la Maison Ferraud s'est enrichit des aléas de la vie d'une région, d'une entreprise et
d'une famille... En tant que cinquieme génération de cette famille, nous avons voulu célébrer ce
moment et rendre hommage a notre arriere-arriere grand-pere Philibert, notre arriére grand-pere
Tony, notre grand-pere Antoine et notre pére Pierre; en leur dédiant une cuvée spéciale. Vous
retrouverez donc toute la tradition, I'authenticité, la passion et tout simplement, I'amour de la vigne
et du vin qui unissent la famille Ferraud, dans cette cuvée 130 ans.

31 - Rue Maréchal Foch - 69220 Belleville - + 33 (0)4 74 06 47 6 - ferraud@ferraud.com - www.ferraud.com f L 4



http://www.tcpdf.org
mailto:ferraud@ferraud.com
www.ferraud.com
https://www.facebook.com/PFerraudetFils/
https://twitter.com/pferraudetfils
https://www.instagram.com/pferraudetfils/

